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 تــمـــهـــيـــد
اللائحة الفنية للسلامة اعتمد مجلس إدارة الهيئة السعودية للمواصفات والمقاييس والجودة 

اللوائح الفنية المستهدفة ضمن كإحدى الغذائية في الأدوات والأجهزة المستخدمة في المطبخ 
خطة البرنامج السعودي لسلامة المنتجات، الذي يهدف إلى حماية صحة وسلامة المستهلك 
والمحافظة على البيئة، وذلك بالتأكد من مدى مطابقة المنتجات المعروضة في الأسواق 

 قياسية.لمتطلبات اللوائح الفنية وما تشمله من مواصفات 
لفنية إجراءات تقويم المطابقة للمنتجات المشمولة بمجال اللائحة بما يضمن اللوائح احيث تحدد 

ر استيفاء جهات تقويم المطابقة المقبولة لمتطلبات اللائحة الفنية والإدارية بالإضافة إلى دو
بإلزام الموردين والمصنعين المحليين بتطبيق هذه اللوائح الفنية قبل عرض الجهات الرقابية 
 لسوق السعودي.منتجاتهم في ا

ونظرًا لأهمية توضيح تلك المتطلبات الواردة في اللوائح الفنية، فقد أصدرت الهيئة هذا الدليل 
 الاسترشادي لتوضيح وتفصيل بنود اللائحة التي تُعَدٌ المرجع الرئيس لهذا الدليل.

  الخط الزمني

 

 المصطلحات والتعاريف 
وثيقة معتمدة من مجلس الإدارة تضع خصائص المنتجات والعمليات المرتبطة  اللائحة الفنية:

بها وطرائق إنتاجها، بما في ذلك الأحكام الإدارية سارية المفعول المطبقة، التي يجب الالتزام 

دخلت اللائحة الفنية حيز التنفيذ في الأسواق بتاريخ
هـ1441/11/30 م2020/07/31

دخلت اللائحة الفنية حيز التنفيذ في المنافذ والمصانع بتاريخ
هـ1441/06/08 م2020/02/02

بتاريخ( جريدة أم القرى)نُشرت اللائحة الفنية في الجريدة الرسمية 
هـ1440/12/01 م2019/08/02

بتاريخ171اعتُمدت اللائحة الفنية في مجلس الإدارة رقم 
هـ1440/10/17 م2019/06/20
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بها. وقد تشمل أو تبحث بشكل خاص في المصطلحات والتعاريف والتعبئة، ومتطلبات وضع 
 المنتجات أو الخدمات أو العمليات أو طرائق الإنتاج.  الشارات أو العلامات على
وثيقة تحدد صفات السلعة أو المادة أو الخدمة أو كل ما يخضع للقياس أو  المواصفة القياسية:

أوصافها أو خصائصها أو مستوى جودتها أو أبعادها ومقاييسها أو متطلبات السلامة والأمان 
وطرائق الاختبار وسحب العينات والتغليف وبطاقات فيها، وتشمل كذلك المصطلحات والرموز 

 البيانات والعلامات.
هي علامة اعتمدتها الهيئة تدل على أن المنشأة ذات نظام إدارة  علامة الجودة السعودية:

فعال يضمن إنتاج سلعة مطابقة للائحة وإجراء المنح والمواصفات القياسية السعودية الخاصة 
 .بها

وثيقة معتمدة من مجلس الإدارة توضح الإجراء المستخدم بطريقة  المطابقة:إجراءات تقويم 
 مباشرة أو غير مباشرة لتقويم المطابقة.

الهيئة وفق لائحة قبول جهات تقويم  قبلتهاي جهات تقويم مطابقة ه المقبولة:الجهات 
 المطابقة.

التي تؤكد مطابقة  المقبولة؛الشهادة الصادرة عن الهيئة أو إحدى الجهات  المطابقة:شهادة 
  العلاقة.المنتج أو أي دفعة منه لمتطلبات المواصفات القياسية ذات 

د  إقرار من المورد نفسه بأن منتجه مطابق لمتطلبات التشريعات  بالمطابقة:إقرار المورِّ
مرحلة  ولا فيلا في مرحلة التصميم  -أي تدخل إلزامي من طرف ثالث  وذلك دونالمعمول بها، 

الإقرار على اختبارات على المنتج وفقا للتشريعات  وقد يعتمد -الإنتاج الخاصة بعملية التصنيع 
  العلاقة.ذات 

هو وضع المنتَج لأول مرة في سوق المملكة، والمسؤول عنه إما الصانع  السوق:الوضع في 
 أو المستورد.

أو الاستهلاك أو الاستخدام في عني أي إمداد بالمنتَج بهدف التوزيع ي العرض في السوق:
 المملكة في إطار نشاط تجاري سواء كان ذلك مقابل مبالغ مادية أو بدون مقابل.

 التوريد. وفي سلسلةهو أي إجراء يهدف إلى منع المنتجات من العرض في السوق  السحب:

 للمستخدم المتوافرةجاع المنتجات المعروضة هو أي إجراء يهدف إلى استرالاستدعاء: 
 النهائي.
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 .الأدوات والأجهزة المستخدمة في المطبخ: المُنتج

مةالمواد : المواد الملامسة للغذاء لتكون ملائمة لملامسة المواد الغذائية عند  المُصمَّ
عاستخدامها بشكل اعتيادي،  من مواد مختلفة، كالبلاستيك أو المطاط أو الخشب أو الزجاج  وتُصنَّ

 .أخرىمواد  أي أوأو السراميك أو المعادن 

 ه.يشابه ما أو للغذاء البلاستيكية العبوة مكونات من لعدد انتقال عملية :العامة الهجرة
ما  أو للغذاء البلاستيكية العبوة مكونات من معّينة مادة انتقال عملية :الخاصة الهجرة
 .يشابهه

 .التصنيع والتجهيز والتوزيعع ومتابعة مادة أو أداة خلال جميع مراحل القدرة على تتب  : عالتتب  
المواد  إنتاجتضمن  التيتلك الجوانب من توكيد الجودة  هي: لتصنيعلممارسات الجيدة ال

 بما في ذلك ،قة عليهاالمطبَّ  الاشتراطاتومراقبتها لضمان توافقها مع  ،والأدوات بصورة ملائمة
 نظاممن خلال تطبيق  ذلكذه المنتجات، وه للغرض من استخداموفقا معايير الجودة المناسبة 

 .وفقا للمواصفات الدولية ذات العلاقةإدارة الجودة الغذاء أو نظام سلامة 

تشمل كل بيان أو إيضاح أو علامة أو صورة أو مادة مكتوبـة أو مطبوعـة أو  بطاقة البيانات:
 منسوجة أو محفورة على المُنتج أو عبوته أو تكون متصلة به.

 اللائحة الفنية مجال 
 أن يمكنتلك التي  أوق هذه اللائحة على الأدوات والأجهزة الملامسة للغذاء مباشرةً طبَّ تُ 

وحفظ وتقديم  لتحضيرالمستخدمة  ،تلامس الغذاء في ظروف الاستخدام العادية أو المتوقعة
 .في المطبخ الغذاء

 

  أمثلة لبعض المنتجات المشمولة بمجال اللائحة
 الميلامينأدوات المائدة المصنوعة من 

 

 

 عبوات المواد الغذائية
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 رقائق تغليف الغذاء

 

 عبوات الشاي والأعشاب

 
 

القفازات المطاطية والبلاستيكية 
 ةللخدمات الغذائي

 
 

 
 أدوات القطع

 

 
 

 أدوات المائدة المطلية بالذهب

 

 
 أدوات المائدة المصنوعة من الفضة

 
 

 لوازم الطهي

 
 

 
 ورق اللف

 

 الأكواب

 
 

 الأكياس والحافظات المعزولة
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أجهزة إعداد الطعام التي تعمل 

 بالكهرباء

 

 
 الغلايات

 
 
 

 الأكياس

 
 

 
 

 أوعية الضغط

 
 

أوعية تقديم الطعام الزجاجية المخصصة 
 لتناول الطعام

 

 

 
 أواني الألومنيوم المنزلية

 

 
 

 المرشحات

 

 
 المائدة البلاستيكية أدوات 
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 كواب الورقيةالأ
 

 

 الزمزمية البلاستيكية

 

 
 عبوات حفظ الطعام

 

 

 
 أدوات المائدة المصنوعة من البورسلان

 

 
 

 أدوات المائدة من الخزف
 

 
 

 
 سكاكين ولوازم المائدة

 

 

 
أدوات الطهي المصنوعة من الزجاج 

 الحراري
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  ة المنتجرحل
 

 

  متطلبات اللائحة
التي  - الفنية للسلامة الغذائية في الأدوات والأجهزة المستخدمة في المطبخاللائحة طبيق تٌ 

لضمان سلامة  - ناهوباللغة الإنجليزية   هناباللغة العربية يمكن الاطلاع على محتوياتها 
التي قد تؤثر في و ضمن مجال اللائحة تدخلفي المنتجات التي  من المواد الضارة المستهلك

المستهلك والبيئة أثناء تصنيعها أو التخلص منها. لذلك، فإن استيفاء متطلبات اللائحة 
 مطبخالأدوات والأجهزة المستخدمة في ال والمواصفات القياسية يعد شرطا أساسيا قبل عرض

 هم هذه المتطلبات ما يلي:أأسواق المملكة ومن  في
  وجود بطاقة البيانات الإيضاحية 
 تقارير اختبارات المواد الضارة وفقا للمواصفات ذات العلاقة بالمنتج 
 تقارير الاختبارات المطلوبة في اللائحة الفنية 
 ملف فني يثبت استيفاء جميع المتطلبات للحصول على شهادة المطابقة 
 إحدى الجهات المقبولة الهيئة و/أو إجراء تقويم المطابقة لدى 

 

 الفنية المتطلبات 

  في- بحيث لا تنقل ،لتصـــنيعل الجيدة لممارســـاتلع الأدوات والأجهزة، وفقا صـــنَّ تُ أن يجب 
اً  – ظروف الاســتخدام العادية أو المتوقعة ناتها إلى الأغذية بكميات يمكن أن مكو  من أيٍّ

نات تدهور غير مقبول في مكو   أوإحداث تغيير  ، وذلك من خلالالإنسان للخطرض صحة عر  تُ 
 .وخصائص الطعام

  ـــة للغذاء المتطلبات الفنية المحددة في يجب أن تســـتوفي الأدوات والأجهزة الملامس
 .المواصفات القياسية ذات العلاقة

  َّلامســـة للغذاء أي والأجهزة الم الأدواتث المواد المســـتخدمة في تصـــنيع حد  تُ  يجب ألا
ضارة  أينقل  أوالطعام  في تلفمن خلال إحداث وذلك  ،تغييرات في تركيبة الطعام مواد 

 .صحة وسلامة المستهلك فيقد تؤثر 

شهادة
الإرسالية

شهادة 
المطابقة

إجراءات 
تقويم 
المطابقة

التسجيل في 
منصة سابر

التصنيع 
والاختبار

اللوائح الفنية 
والمواصفات

https://www.saso.gov.sa/ar/Laws-And-Regulations/Technical_regulations/Documents/%D8%AA%D8%B9%D8%AF%D9%8A%D9%84%20%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%A7%D8%A6%D8%AD%D8%A9%20%D8%A7%D9%84%D9%81%D9%86%D9%8A%D8%A9%20%D9%84%D9%84%D8%B3%D9%84%D8%A7%D9%85%D8%A9%20%D8%A7%D9%84%D8%BA%D8%B0%D8%A7%D8%A6%D9%8A%D8%A9%20%D9%81%D9%8A%20%D8%A7%D9%84%D8%A3%D8%AF%D9%88%D8%A7%D8%AA%20%D9%88%D8%A7%D9%84%D8%A3%D8%AC%D9%87%D8%B2%D8%A9%20%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%B3%D8%AA%D8%AE%D8%AF%D9%85%D8%A9%20%D9%81%D9%8A%20%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%B7%D8%A8%D8%AE%20-%D9%85%D8%A5-171-19-06-04.pdf
https://www.saso.gov.sa/ar/Laws-And-Regulations/Technical_regulations/Documents/%D8%AA%D8%B9%D8%AF%D9%8A%D9%84%20%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%A7%D8%A6%D8%AD%D8%A9%20%D8%A7%D9%84%D9%81%D9%86%D9%8A%D8%A9%20%D9%84%D9%84%D8%B3%D9%84%D8%A7%D9%85%D8%A9%20%D8%A7%D9%84%D8%BA%D8%B0%D8%A7%D8%A6%D9%8A%D8%A9%20%D9%81%D9%8A%20%D8%A7%D9%84%D8%A3%D8%AF%D9%88%D8%A7%D8%AA%20%D9%88%D8%A7%D9%84%D8%A3%D8%AC%D9%87%D8%B2%D8%A9%20%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%B3%D8%AA%D8%AE%D8%AF%D9%85%D8%A9%20%D9%81%D9%8A%20%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%B7%D8%A8%D8%AE%20-%D9%85%D8%A5-171-19-06-04.pdf
https://www.saso.gov.sa/en/Laws-And-Regulations/Technical_regulations/Documents/TR%20-%20Food%20Safety%20of%20Tools%20and%20Appliances%20Used%20in%20the%20Kitchen.pdf
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 ةأو الداخلالمستخدمة  سواءً  يجب توفير وصف واضح يشير إلى جميع المواد والتركيبات 
 ذات العلاقة.، والتأكد من مطابقتها للمواصفات القياسية في التصنيع

  الملامســـة للغذاء ذات  والأجهزةيجب أن تكون المواد المســـتخدمة في تصـــنيع الأدوات
ـــب وةونقا ،جودة فنية ـــبة  ةمناس ـــتخدامهالتكون مناس ـــة جهزة كأدوات وأ لاس ملامس

 .للغذاء

  ــدر والتركيب أنيجب ــتخدمة معروفة المص ــتخدام  ،تكون الخامات المس وذلك لتلافى اس
 .ذات العلاقة لكل منتج القياسية مواد ضارة وفقاً لمتطلبات المواصفات

  ُـــن  يجب أن تكون الجهة م وأن تكون بياناتها متاحة للجهات  ،فةولمادة الخام معراعة ص
 ب.عند الطل رقابيةال

 

 المتعلقة بالتعبئةالمتطلبات 
 يجب الالتزام بالمتطلبات التالية:

جهزة الملامسة للغذاء وفقا لمتطلبات التعبئة من تغليف المواد والأدوات والأكد التأ -
 .المنصوص عليها في المواصفة القياسية ذات العلاقة

التأكد من عدم تجاوز مادة الرصاص أو أي من المعادن الثقيلة النسب المسموح بها في  -
 .المواصفات القياسية ذات العلاقة

  ر.التأكد من أنها تحمل رمز إعادة التدوي فيجبفي حال استخدام العبوات البلاستيكية،   -
جهزة الملامسة للغذاء يحمل شعار البلاستيك القابل للتحلل التأكد من أن تغليف الأدوات والأ -

 وفقا للائحة الفنية ذات العلاقة. 
 
 

  البيانات الإيضاحية
ـــرورة وجود بطاقة  ـــاحبة له البيانات للوضـــحت اللائحة ض تعذر  إذاوذلك منتج مثبتة عليه أو مص

 عند وضعها وكتابتها: يمراعاة ما يليجب تثبيتها على المنتج نفسه، كما 

  حة هذه اللائ ية الواردة في  بات الفن ية للمتطل نات مســـتوف يا فات أن تكون الب ـــ والمواص
 القياسية ذات العلاقة

 ووضوحبسهولة  أن يكون بوسع المستهلك قراءتها 

  ومثبتة علمياً ومخبرياً أن تكون جميع المعلومات في البيانات الإيضاحية صحيحة 
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 ـــافة إلى اللغة العربي وتكون  ة،أن تكون البيانات باللغة العربية ويجوز كتابتها بلغة أخرى إض
 العربية دون باللغة  العبرة بما

 ـــور والعبارات المســـتخدمة على عبوات المنتَج أو لاَّ أ على المنتَج نفســـه، مخالفة تكون الص
 للنظام العام والآداب العامة والقيم الإسلامية السائدة في المملكة.

 .)ع المنتجات )رمز الاستجابة السريع  وضع العلامات الكافية لضمان إمكانية تتب 

  شارة المبينة ضاحية ال ضمن البيانات الإي سة  دناهأأن تت سلامة المنتجات الملام للدلالة على 
 .للغذاء، أو أي شارة أخرى تعتمدها الهيئة لهذا الغرض
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 أهم الاختبارات
 

 
 

(  2في الملحق رقم ) القياسية الموضحةيجب إجراء الاختبارات المحددة في اللائحة والمواصفات 
اللائحة  ويمكن الاطلاع على تفاصــيل هذه  المواصــفات من خلال زيارة موقع الهيئة واصــف  من

 هنا  ومن أهمها الاختبارات التالية:
 اختبار الاسبستوس -1

 يجب ألا تحتوي مكونات المنتج في ظل ظروف الاستخدام العادي، على مادة الاسبستوس.
 اختبار الطلاء -2

 يجب الالتزام بالمتطلبات التالية
 غذائياً  بها المســـموح المواد من للطباعة أو للزينة المســـتخدم والحبر الطلاء يكون أن يجب (أ

 .بهما الخاصة القياسية للمواصفات ومطابقة
 قدر الإمكان عن الجانب والسطح الملامس للغذاء. الطباعة مكان إبعاد يجب (ب
ـــة والأجهزة الأدوات في المســـتخدمة الطلاءات تســـتوفي أن يجب (ج  ظل في للغذاء الملامس

 :التالية الشروط المتوقعة أو العادية الاستخدام ظروف
ــان للخطر أو تُحدث  (1 ــحة الإنس ض ص ناتها إلى المواد الغذائية بكميات يمكن أن تُعر  ألاَّ تنقل مكو 

تدهوراً  تغييراً  ية أو  غذائ نات( المواد ال بة/مكو ية  غير مقبول في )تركي في الخصــــائص الحســـ
 .( لهذه المنتجات.  الرائحة.)المذاق، اللون، 

ع وفقًا للممارسات الجيدة للتصنيع فيما يتعلق بالطلاءات التي تلامس المواد الغذائية.                                    (2                                            أن تُصنَّ
ـــناعة في المســـتخدمة المواد لقائمة للمخاطر تقييم توفير (د  الموادتلامس  التي الطلاءات ص

 المستخدمة للمواد السمي النشاط اعتبارات مراعاة مع الغذائية
 اختبار الهجرة   -3
ـــتخدام عند- ناتها إلى الأغذية الأد اس ـــة للغذاء، فإنه يجب ألاَّ تنقل مكو  وات والأجهزة الملامس

 .الهجرة المحددة المنصوص عليها في المواصفات القياسية ذات العلاقةبكميات تتجاوز حدود 
 اختبارات الأداء -4

بارات الأداء التي تعكس جودة الأدوات والأجهزة المســـتخدمة في المطبخ إ جراء جميع اخت
 .حكمها( يما ف الورق أو)على سبيل المثال لا الحصر التسرب في أكواب 
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 الإلكترونيةالتسجيل في منصة سابر 
 

 
 
 
 

  
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 
الصفحة الرئيسية  " مستخدم جديد" وتعبئة البيانات المطلوبة في بصفةيجب التسجيل  -

   هنالمنصة سابر الإلكترونية 
 تفعيل حساب المستفيد من خلال البريد الإلكتروني -

 تسجيل المنشأة

منتجات غير 
 خاضعة للوائح

منتجات خاضعة 
 للوائح

دخال الترميز إ
الجمركي أو اختيار 

 من التصانيف

دخال معلومات إ
 المنتجات

طلب الشهادة 
 إقرار ذاتيإصدار  المطلوبة

 شهادة المطابقة

المطابقة  شارة
 (GCTS) الخليجية

 علامة الجودة

 IECEEشهادة 

 شهادة البلاستيك
 القابلة للتحلل

مراجعة الطلب من 
قبل جهة تقويم 

 المطابقة

 رساليةالإصدار شهادة إ

شهادة
الإرسالية

شهادة 
المطابقة

إجراءات تقويم 
المطابقة

التسجيل في 
منصة سابر

التصنيع 
والاختبار

اللوائح الفنية 
والمواصفات

https://saber.sa/
https://saber.sa/
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و اسم المنتج للحصول على شهادة من خلال البحث بالرمز الجمركي أتسجيل المنتجات  -
 المطابقة.
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 إجراءات تقويم المطابقة
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  هناللاطلاع على الدليل التدريبي لتسجيل المنشأة في سابر 
  هناللاطلاع على الدليل التدريبي لإضافة منتج 
  هناللاطلاع على الدليل التدريبي لطلب شهادة المطابقة   
  هناللاطلاع على الدليل التدريبي لطلب شهادة إرسالية   

بعد إكمال تسجيل المنتجات في منصة سابر الالكترونية، يُرسل الطلب إلى إحدى جهات  -
التي تظهر وفق النطاق الجغرافي للحصول على يم المطابقة المقبولة في الهيئة تقو

 ISO/IEC( وفقاً للمواصفة )Type 3)إجراءات تقويم المطابقة  حسبشهادة المطابقة 
17067): 

 :أن يُرفق مع المنتَج ملف فني يتضمن ما يلييجب  -

 نعم لا

 الطلب لإحدى جهات تقويم المطابقة للدراسةإرسال 

استيفاء 
المتطلب لمنح 

شهادة 
 المطابقة 

 شهادة الإرسالية إصدار 

 التسجيل في سابر

 العرض في الأسواق

 شهادة مطابقة تسجيل

شهادة
الإرسالية

شهادة 
المطابقة

إجراءات تقويم 
المطابقة

التسجيل في 
منصة سابر

التصنيع 
والاختبار

اللوائح الفنية 
والمواصفات

https://saber.sa/UserGuids/UserGuideForRegisteringFacilityAccount-Ar.pdf
https://saber.sa/UserGuids/UserGuideForRegisteringFacilityAccount-Ar.pdf
https://saber.sa/UserGuids/UserGuideForRegisteringTheProducts-Ar.pdf
https://saber.sa/UserGuids/UserGuideForRegisteringTheProducts-Ar.pdf
https://saber.sa/UserGuids/UserGuideForCertificatesOfConformity-Ar.pdf
https://saber.sa/UserGuids/UserGuideForShipmentRequest-Ar.pdf
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د )الصانع/المستورد( بالمطابقة  (أ  إقرار المور 
 وثيقة تقييم المخاطر (ب
 المنشأ بلد (ج
 والمواصفات ذات العلاقة تقارير الاختبارات المطلوبة في اللائحة الفنية (د
 قائمة بالمكونات الكيميائية المستعملة (ه
 قائمة المواصفات المطبقة على المنتجَ  (و
ب البيانات الإيضاحية للمنتج  (ز  البطاقة على المنتج إذا لم يكن بالإمكان تثبيتكتي 
مكان بالإ إذا لم يكنيضاحية على العبوة أو الكرتون الخارجي للمنتج طباعة البيانات الإ (ح

 تثبيت البطاقة على المنتج.
  رفاق صور توضيحيةإ (ط

 جهات تقويم المطابقة الملف الفني، على النحو التالي: تدرس -
 التحقق من صحة الرموز الجمركية لقائمة المنتجات  -
 التحقق من العلامات والملصقات الموضوعة على المنتج وفقًا للمواصفات ذات العلاقة -
 التحقق من صحة تقارير الاختبار  -
 اللائحة  التأكد من استيفاء جميع الوثائق الأخرى المذكورة في -
أو ما يكافئها يُعد مطابقاً -إن وُجدت  –المنتَج الحاصل على علامة الجودة السعودية  -

 هنالمتطلبات اللائحة، ويمكن معرفة المتطلبات للحصول على علامة الجودة 
  

https://jeem1.saso.gov.sa/
https://jeem1.saso.gov.sa/
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 (COCشهادة المطابقة )
 
 
 
السعودية للمواصفات والمقاييس والجودة أو إحدى جهات تقويم شهادة تصدر من الهيئة  -

المطابقة المقبولة لديها تؤكد مطابقة المنتج أو أي دفعة منه لمتطلبات اللائحة الفنية 
 .والمواصفات القياسية ذات العلاقة

تصدر الشهادة وتُسَجل في منصة سابر وذلك بعد تأكد الجهة من مطابقة واستيفاء المنتج  -
 :المتطلبات وفق النموذج الموضح لجميع

 تحتوي شهادة المطابقة على البيانات التالية:                                                                     
  /المصنعاسم المورد   اسم المنتج وأرقام

 الموديلات
  الفنيةاسم اللائحة 

  الإصداررقم الشهادة وتاريخ   المنشأبلد  الجمركي  الرمز
 للمنتج

 )علامة الجودة(: صادرة من الهيئةإذا كان المنتج حاصلًا على شهادة 
  الصادرة إدخال بيانات الشهادة

 من الهيئة
  يُتحقق من البيانات المدخلة الكترونياً ثم تحفظ وتصدر

 شهادة المطابقة مباشرةً.
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 .هناأكثر حول الحصول على شهادة المطابقة  وتسجيلها في سابر  للاطلاعصورة للشهادة 
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https://saber.sa/UserGuids/UserGuideForCertificatesOfConformity-Ar.pdf
https://saber.sa/UserGuids/UserGuideForCertificatesOfConformity-Ar.pdf
https://saber.sa/UserGuids/UserGuideForCertificatesOfConformity-Ar.pdf
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  (SCرسالية )الإشهادة 
 
 

 
ل شهادة  الإرسالية بعد حصول المنتجات على شهادة المطابقة وتسجيلها في منصة سابر، تُسَجَّ

لكل شحنة قبل شحنها وعرضها في الأسواق، وذلك باختيار المنتجات المراد استيرادها وإكمال 
 البيانات المطلوبة:

سم المورد  - بيانات الفاتورة )تاريخ الفاتورة، رقم الفاتورة، قيمة إجمالي الفاتورة، العملة، ا
 وعنوانه(

 لة الشحن بيانات المنتجات وتحديد الموديلات والكميات ودو  -
 يرسل الطلب لجهة تقويم المطابقة للتأكد من صحة البيانات  -
تُصــدر شــهادة الإرســالية وتصــدر وفق النموذج الموضــح أدناه، وهذا يعني إكمال جميع  -

 المتطلبات لدخول منتجات تحقق الصحة والسلامة للمستهلك وتحافظ على البيئة
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https://saber.sa/UserGuids/UserGuideForShipmentRequest-Ar.pdf
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